
Köchin * Koch (m/w/d)
Hauswirtschafter *in (m/w/d)
Werde Mitglied eines großen und engagierten Teams, das mit Herz, Verstand und der dafür nötigen Kompetenz ihre Arbeit in den Dienst all jener stellt, die
uns anvertraut sind. Die AWO gehört mit rund 1000 Mitarbeitenden zu einem der größten Arbeitgeber im Kreis Heinsberg. Wir freuen uns auf Dich als neue*n
Kolleg*en (m/w/d)! Wir sind ein nettes Team und üben unsere Tätigkeit mit Leidenschaft und Herzblut aus. Ferner zeichnen wir uns durch folgende Eigen-
schaften aus:

wir sind freundlich
wir sind lustig
wir sind unheimlich charmant
wir sind motiviert und versuchen immer mal was Neues
...und wir kochen richtig gerne und gut!

Stellenbeschreibung

Wir suchen zum nächstmöglichen Zeitpunkt eine*n Köchin*Koch (m/w/d) oder Hauswirtschafter*in (m/w/d) in Vollzeit. 

Wir bieten Dir

Eine gute Zusammenarbeit und gegenseitige Unterstützung.
Keine geteilten Dienste.
Die Arbeitskleidung wird gestellt und gereinigt.
Offenheit gegenüber neue*n Kolleg*innen.
Intensive und systematische Einarbeitung.
Essensverpflegung zu vergünstigten Preisen.
Vergütung nach AWO TV NRW mit Jahressonderzahlung, betrieblicher Altersvorsorge und vermögenswirksamen Leistungen.
Angebote des Betriebliches Gesundheitsmanagements wie z.B. Mitarbeitermassagen, Leasing eines Fahrrads oder E-Bikes, Kochkurse, Mitarbeiterkar-
te mit Rabatten.
Unterstützung im Krankheitsfall durch den Arbeitgeber (Betriebliches Eingliederungsmanagement), Hilfe bei der Vermittlung zu Präventionsangebo-
ten der Krankenkassen und Rentenversicherungen.

Deine Aufgaben

Verarbeitung und Zubereitung von Lebensmitteln.
Unterstützung der Küchenleitung bei der Umsetzung des Speiseplans unter Berücksichtigung der Ernährungsphysiologischen Anforderungen und Be-
dürfnissen der Bewohner*innen.
Erstellung des wöchentlichen Essensplan.
Gewährleistung von Sauberkeit und Durchführung der Hygienestandards im Küchenbereich (HACCP).

Unterstützung bei der Personaleinsatzplanung.

Unsere Küche ist an 365 Tagen im Jahr geöffnet. Und ja, daher fällt auch Arbeit am Abend, am Wochenende und an Feiertagen an. Wenn Dich das alles nicht
abschreckt, Du genau eine solche sinnvolle und erfüllende Tätigkeit suchst... freuen wir uns auf Deine Bewerbung!

Du bringst mit

Eine Ausbildung zur/zum Köchin*Koch (m/w/d) oder zur/zum Hauswirtschafter*in (m/w/d).
Kenntnisse im Hygienemanagement.
Kenntnisse bei der Zubereitung von Sonderkostformen.
Einfühlungsvermögen und Geduld im Umgang mit unseren Bewohner*innen.
Berufserfahrung in einer Großküche von Vorteil.
Bereitschaft zum Schicht- und Wochenenddienst.
Zuverlässige Arbeitsweise.

....und ganz wichtig: Spaß an Deiner Arbeit! Wir begrüßen ausdrücklich die Bewerbung von schwerbehinderten Menschen. Bitte sende Deine Bewerbung per
Post oder per E-Mail (nur pdf-Format) unter Angabe der Stellenbezeichnung und Nummer an die angegebene Kontaktadresse.



Ihre Vorteile

 [ Betriebliche Altersvorsorge ]   [ Betriebsarzt ]   [ Coaching ]   [ Fahrradleasing ]   [ Gesundheits-Maßnahmen ]   [ Jahressonderzahlung ]   [ Kanti-
ne ]   [ Mitarbeiter*innen-Rabatte ]

Eckdaten

Nummer: 102804
Erstelldatum: 04.03.2024
Fachbereich: Einrichtungen der Altenhilfe
Einrichtung:
Altenzentrum Heinsberg , Siemensstr. 7, 52525 Heinsberg
Region: Nordrhein-Westfalen
Zum / ab: nächstmöglichen Zeitpunkt
Festanstellung
Teilzeit – Schicht
Vollzeit

Ansprechpartner*in

AWO Pflege gGmbH/Personalabteilung
Vanessa Paulus
Siemensstr. 7
52525 Heinsberg  

Telefon: 02452-182710
E-Mail: pers@awo-hs.de
Internet: www.awo-hs.de 

https://www.awo-hs.de

